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BAB 1 

PENDAHULUAN 

 

1.1. Identitas dan Profil Perusahaan/Tempat Magang 

1.1.1 Sejarah PT. Daidan Food Indonesia 

 

 

Gambar 1. 1 Logo PT. Daidan Food Indonesia 

PT Daidan Food Indonesia adalah perusahaan yang didirikan untuk 

menjalankan usaha di bidang produksi dan distribusi makanan dan minuman di 

Indonesia. Makanan dan minuman, sebagai kebutuhan pokok bagi masyarakat, 

harus tersedia dalam jumlah yang cukup, terjangkau, dan berkualitas. Dengan 

tujuan tersebut, perusahaan ini berkomitmen untuk memberikan kontribusi yang 

signifikan dalam penyediaan produk makanan dan minuman yang tidak hanya 

memenuhi selera konsumen, tetapi juga mematuhi standar keamanan pangan yang 

berlaku di Indonesia.  

Perusahaan ini berfokus pada pengutamaan kualitas produk serta rasa yang 

menginspirasi, agar dapat memenuhi kebutuhan pasar yang terus berkembang. PT 

Daidan Food Indonesia berupaya memastikan produk-produk yang dihasilkan aman 

dikonsumsi dan dapat diterima oleh berbagai lapisan masyarakat di Indonesia, 

dengan memperhatikan inovasi dalam rasa dan kemasan yang menarik. Dengan 

didorong oleh komitmen terhadap kualitas dan keberlanjutan, PT Daidan Food 

Indonesia terus berinovasi untuk meningkatkan daya saingnya di pasar domestik, 

serta berkontribusi pada peningkatan kesejahteraan masyarakat Indonesia melalui 

produk-produk makanan dan minuman yang sehat dan terjangkau. 
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Berikut merupakan Customer PT. Daidan Food Indonesia : 

 

 

 

Gambar 1. 2 Alfamart 

 

 

 

Gambar 1. 3 Shopee 

https://id.shp.ee/USQpUP3 

 

 

 

 

Gambar 1. 4 Tokopedia              

   https://tokopedia.link/Y9ydkQoYpPb 

 

              

 

Gambar 1. 5 Tiktok Shop 

https://www.tiktok.com/@daidanfoodofficial?_t=8sJClhNz5Ck&_r=1 

 

Berikut adalah profil umum PT. Daidan Food Indonesia : 

• Nama Perusahaan   : PT Daidan Food Indonesia 

• Pendiri Perusahaan : Hendra Adisubrata 

• Tanggal Berdiri    : 13 maret 2024 

• Alamat     : Kantor Pusat : Autograph Tower 75fl. Thamrin   

    Nine Complex Jl. M.H. Thamrin no. 10 Jakarta   

    Pusat, DKI Jakarta 10230 

    WA : +62 811 9218 168 

https://id.shp.ee/USQpUP3
https://tokopedia.link/Y9ydkQoYpPb
https://www.tiktok.com/@daidanfoodofficial?_t=8sJClhNz5Ck&_r=1
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    Instagram  : @daidanfood 

    Email : customerservice@daidanfood.id 

    Plant 1 : Jl. Raya Imam Bonjol No.Km. 48,  

    Kalijaya, Kec. Cikarang Bar., Kabupaten  

    Bekasi, Jawa Barat 17530  

• Website     : https://daidanfood.id/ina/  

 

1.1.2 Visi dan Misi Perusahaan  

Visi 

“Menjadi pemimpin dalam industri makanan dan minuman dengan 

menawarkan produk-produk berkualitas tinggi dengan rasa yang menginspirasi 

dan memuaskan selera konsumen di seluruh dunia.” 

Misi 

• Kualitas dan Keandalan : Menyediakan produk makanan minuman 

yang berkualitas tinggi dan andal untuk memberikan pengalaman kuliner 

yang bergizi dan lezat melalui berbagai merek seperti Kokisuka, Hanako, 

Hotachan, Kurakhaa dan lainnya. 

• Inovasi Rasa : Menciptakan berbagai rasa yang menarik dan menggugah 

selera, dari crispy ramen renyah hingga minuman cokelat nikmat, yang 

menawarkan pengalaman kuliner yang menyenangkan. 

• Personalisasi : Memberikan pilihan bagi konsumen untuk membuat 

kreasi makanan minuman yang sesuai dengan preferensi pribadi mereka. 

• Keberlanjutan : Menggunakan metode produksi dan bahan baku yang 

ramah lingkungan untuk mendukung keberlanjutan dan menjaga 

keseimbangan alam. 

• Keunggulan Kuliner : Terus berkomitmen pada keunggulan kuliner 

dengan berfokus pada kualitas, inovasi, dan tanggung jawab lingkungan 

dalam setiap produk yang kami hasilkan. 

 

https://daidanfood.id/ina/
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1.1.3 Struktur Organisasi   

Gambar 1. 6 Struktur Organisasi PT. Daidan Food Indonesia 

 

1.1.4 Kebijakan Perusahaan  

Kebijakan perusahaan yang diterapkan pada PT. Daidan Food Indonesia, 

yaitu antara lain Kebijakan Halal : 

PT DAIDAN FOOD INDONESIA bertekad hanya akan memproduksi dan 

memasarkan produk halal secara konsisten dalam rangka memenuhi kebutuhan 

konsumen serta mengutamakan kepuasan pelanggan melalui inovasi. 

Kami akan mencapainya melalui penerapan langkah-langkah berikut : 

1. Menjamin seluruh produk yang dibuat disertifikasi oleh LPPOM MUI. 

2. Menjamin seluruh bahan yang digunakan dalam pembuatan produk-produk 

kami adalah halal. 

3. Menjamin sistem produksi adalah bersih dan bebas dari bahan yang tidak 

halal dan najis. 

4. Melatih, mengembangkan dan melibatkan seluruh stakeholder perusahaan 

guna memahami Sistem Jaminan Halal. 

5. Menyediakan sumberdaya yang diperlukan untuk penyusunan, penerapan 

dan perbaikan berkelanjutan Sistem Jaminan Halal. 
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6. Melakukan Sosialisasi kebijakan halal ke seluruh pemangku kepentingan 

(stake holders)perusahaan melalui media sosialisasi seperti pelatihan, 

briefing, memo internal, spanduk, poster, atau bentuk sosialisasi lain yang 

sesuai dengan kebutuhan perusahaan. 

1.1.5 Fasilitas Perusahaan 

Dalam menunjang kegiatan seluruh karyawan, PT. Daidan Food Indonesia 

menyediakan fasilitas – fasilitas seperti tempat ibadah, kantin, tempat parkir, dan 

fasilitas penunjang lainnya. Fasilitas yang disediakan untuk setiap karyawannya 

adalah : 

• Tempat ibadah, disini berupa mushola bagi karyawan muslim yang ingin 

beribadah.  

• Toilet, Terdapat toilet pria dan wanita pada setiap masing – masing plant 

produksi. 

• Area parkir mobil dan motor, yang disediakan oleh PT.Daidan Food 

Indonesia terdapat di 2 lokasi, yaitu berada di daerah samping mushola dan 

samping kantin.  

• Mesin Absensi, merupakan sarana berupa alat seperti jam yang dapat 

mencetak real-time kedatangan para staff maupun karyawan PT.Daidan 

Food Indonesia. Mesin Penggunaannya, menggunakan Absensi wajah.  
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1.2. Produk Yang Dihasilkan/Bidang Usaha 

a. Hanako  

Hanako Net Aburi Potato 

 

Hanako Net Umami Seaweed 

 

Hanako Net Oishii Spicy 

 

Hanako Crispy Ramen Original 

Balado Flavour 

 

Hanako Crispy Ramen Spicy Balado 

Flavour 

 
 

Hanako Corn Puffs Cheese 

Pillow 

 

Hanako Puffs Spicy Ring 

 

Hanako Corn Stick Yum Cheese 

 

Hanako Corn Stick Roasted Corn 

 

Hanako Corn Stick Choco Zings 

 
 

Hanako Dark Chocolate Drink 

 

Hanako Green Tea Latte 

 

Tabel 1. 1 Produk – produk PT. Daidan Food Indonesia 
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b. Kokisuka 

Kokisuka Bihun Jagung 

 

Kokisuka Macaroni 

 

Kokisuka Tepung Roti 

 

Kokisuka Beras Premium: Pulen 

 

Tabel 1. 2 Produk – produk PT. Daidan Food Indonesia  
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BAB II 

URAIAN KEGIATAN 

 

2.1. Penugasan Kerja 

Selama melakukan Magang di PT. Daidan Food Indonesia mulai dari 

tanggal 20 Agustus 2024 s.d 20 Desember 2024, penulis ditempatkan pada bagian 

Manufacturing. PT Daidan Food Indonesia menerapkan system kerja menjadi 2 

bagian, yaitu system kerja non-shift dan sistem kerja shift. Khusus untuk bagian 

Teknisi Menerapkan system kerja : 

 

 Shift 1  

Hari Waktu Kerja Istirahat 

Senin s.d Kamis 07.00 s.d 15.00 12.00 s.d 13.00 

Jum’at  07.00 s.d 15.00 11.30 s.d 13.00 

Sabtu  07.00 s.d 12.00 - 

Tabel 2. 1 Jadwal Kerja Shift 1 

 

2.2. Kegiatan Yang Dilakukan Selama Magang 

Kegiatan yang sering di lakukan oleh penulis selama melaksanakan 

praktik magang bagian teknisi PT. Daidan Food Indonesia diantaranya : 

 

2.2.1 Melakukan Perbaikan dan Perawatan Berkala Mesin 

Extruder, Poles, Kerucut 

 

Mesin-mesin juga membutuhkan pengservisan. Baik mesin extruder, mesin 

expander, mesin koveyor, mesin oven dan lain sebagainya. Pengservisan pada 

mesin dilakukan untuk menjaga mesin dari kerusakan.  
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1. Proses Perbaikan Mesin Polanet 

       

Gambar 2. 1 Perbaikan Mesin Polanet 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

            Gambar 2. 2 Proses  Perbaikan Mein Polanet 
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2.2.2 Membuat Part Mesin-Mesin yang Sudah Tidak Terbaca Lagi  

 

Hal ini dilakukan apabila tedapat mesin yang kehilangan sparepart. Seperti 

bila terdapat mesin yang kehilangan cover rantai, maka bagian mechanical yang 

akan ditugaskan untuk pembuatan cover rantai mesin, yang berguna untuk menjaga 

keselamatan pekerja saat menggunakan mesin tersebut.  

 

Gambar 2. 3 Pembuatan Pemberat Mesin Molen 

 

2.2.3 Mengecat Mesin-Mesin yang Mulai Pudar, Agar Bersih dan 

Seperti Baru Kembali 

 

Pengecatan pada mesin-mesin dilakukan untuk menjaga mesin dari karat, 

selain untuk menjaga dari karat. Pengecatan pada mesin juga dapat memperindah 

tampilan pada mesin. 
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1) Proses Pengecatan Mesin Conveyor 

                                 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    Gambar 2. 4 Proses Pengecatan Mesin Conveyor 

 

2) Pengecatan Mesin Penggorengan 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      Gambar 2. 5 Pengecatan Mesin Penggorengan 



12 
 

BAB III 

PENUTUP 

 

3.1. Kompetensi Yang Diperlukan 

Dari pengalaman magang yang dilaksanakan di PT. Daidan Food Indonesia  

selama kurang lebih 17 Minggu (4 Bulan) terhitung dari tanggal 20 Agustus 2024 

sampai dengan tanggal 20 Desember 2024 kompetensi yang diperlukan 

Departement Manufacturing dalam program magang ini yaitu :  

1. Pengetahuan Proses Produksi: Memahami alur produksi dan teknik 

manufaktur. 

2. Keterampilan Teknis: Mengoperasikan mesin, menggunakan perangkat 

lunak CAD/CAM, dan dasar pemrograman CNC. 

3. Problem Solving: Kemampuan menganalisis dan menyelesaikan masalah 

dalam produksi. 

4. Lean Manufacturing: Pemahaman tentang prinsip lean dan 5S. 

5. Komunikasi: Kemampuan bekerja dalam tim dan berkomunikasi dengan 

jelas. 

6. Manajerial Dasar: Perencanaan, pengorganisasian, dan manajemen waktu. 

7. Keamanan K3: Memahami prosedur keselamatan dan penggunaan APD. 

8. Keterampilan Digital: Penggunaan software manufaktur dan analisis data 

produksi. 

3.2. Saran 

Pada kesempatan ini, izinkanlah penulis untuk memberikan beberapa saran 

mengenai perbaikan pelaksanaan magang, dan untuk mahasiswa pelaksana magang 

di waktu yang akan datang :  

1. Pelajari Proses Produksi: Pahami alur produksi dan teknik manufaktur 

yang digunakan di perusahaan tempat magang. Ini akan membantu 

Anda beradaptasi lebih cepat. 
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2. Tingkatkan Keterampilan Teknis: Kuasai dasar penggunaan alat dan 

mesin produksi. Jika memungkinkan, pelajari juga software desain 

(CAD) atau mesin CNC. 

3. Jaga Keamanan Kerja: Pastikan Anda selalu mengikuti prosedur 

keselamatan dan menggunakan alat pelindung diri (APD) yang 

disediakan. 

4. Bekerja dengan Tim: Kolaborasi dengan tim di lapangan sangat 

penting. Tingkatkan kemampuan komunikasi dan kerja sama agar bisa 

bekerja lebih efektif. 

5. Tanya dan Belajar: Jangan ragu untuk bertanya jika ada yang belum 

dipahami. Magang adalah kesempatan belajar, jadi manfaatkan untuk 

mendapatkan pengalaman sebanyak mungkin. 

6. Tunjukkan Inisiatif: Cobalah untuk mengambil inisiatif dan 

berkontribusi pada perbaikan proses atau penghematan biaya jika ada 

kesempatan. 

7. Catat Pengalaman: Buat catatan tentang pengalaman dan keterampilan 

baru yang Anda pelajari selama magang. Ini akan berguna untuk 

perkembangan karier ke depannya. 

8. Kembangkan Keterampilan Manajerial: Jika ada kesempatan, 

belajar tentang perencanaan produksi, pengelolaan waktu, dan 

pengawasan kualitas. 

9. Jangan terlalu terpaku kepada jurusan yang ada di perkuliahan, karna 

yang dibutuhkan dalam magang di industry biasanya lebih dibutuhkan 

skill gerinda potong, skill pengelasan, atau terjun langsung kelapangan. 
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